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Bayn sdkrar forsta provordern fran Kina

Bayn Europe AB, en ledande specialist inom sockerreducering, har mottagit sin férsta provorder fran Kina. Ordern levereras omgaende och
kan komma att anvidndas som ingrediens i produkter som sockerreducerad sylt, godis och glass pa den kinesiska marknaden.

Kunden bakom ordem &r Joywin Natural Products Co. Ltd., en kinesisk producent och distributér som specialiserar sig pa att utveckla och producera
naturliga och hélsosamma ingredienser fran olika véxter, och som jobbar mot den kinesiska hélsoindustrin. Orderstorleken uppgar till 100kg EUREBA 918.
Anledningen till att Bayn valts som partner &r vér 16sning EUREBA, som motverkar eftersmaken av stevia i livsmedel.

"Att Vi pa kort sikt far ytterligare en order utanfor Europa visar bade pa att vi har momentum och att sockerreducering star pa agendan vériden &ver just nu. |
takt med att efterfragan pa sockerreducerade produkter véxer ser kinesiska akttrer mot Norden fér nya I6sningar; da Norden star for bade innovation och
produktsakerhet. Den har provordem &r ytterligare ett bevis pa att var roll som sockerreduceringsspecialist borjar sprida sig till en bredare marknad", sager
Lucy Dahligren, VD pa Bayn Europe. "Det kénns stort att &ven en stomre aktor pa en ledande marknad som Kina, som lange sysslat med sockerreducering i
mat, véljer att vénda sig till oss och anvénda vara lGsningar som del av sin produktutveckling."

Ordem &r pa EUREBA 918, en I6sning som Bayn lanserade forra sommaren och som &r en innovativ 16sning for stevia-applikation i olika kategorier.

"Kina &r ett land med 6ver 120 miljoner diabetiker, och dar dvenikt ar ett stort véxande problem”, séger Denny Di, VP Market Joywin. "Vi har jobbat med
stevia som ingrediens l&nge, men den tydliga eftersmaken har varit ett hinder for industriell tillampning. Vi ar glada éver att samarbeta med Bayn, en
specialist pa sockerreducering som ocksa lyckats l6sa problemen med att bibehalla en god smak i livsmedel &ven nar socker byts ut. Vi ser den har forsta
provordemn som en milstolpe for vart fortsatta samarbete."

Ordem kommer att produceras av Bayns kontrakterade tillverkare i Bulgarien for omgaende leverans.
F&r mer information vénligen kontakta Lucy Dahlgren, VD, Bayn Europe AB, e-mail [d@bayn.se
Om Bayn:

Bayn &r ett kunskapsorienterat foretag som hjalper livsmedelsproducenter i vériden att méta marknadens krav for en hdlsosammare varld. Bayns I6sningar
reducerar socker i produkter och skapar nya, naturligt sétade produkter med I&gt kaloriinnehall. Vara naturliga I&sningar, utvecklade genom vetenskaplig
forskning, ger innovativa, hdlsosamma recept i néra samarbete med vara kunder inom den globala livsmedelsindustrin.

Bayn &r listat pa Nasdaq Stockholm, First North, under kortnamnet BAYN.
Mangold Fondkommission AB ar foretagets certified adviser. Telefon +46-8-5030 1550.

F&r mer information, se ww.bayn.se



